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1. ŠTEVLO ČLANOV 
 

Konec leta 2024 je bilo v Združenje kmečkih sirarjev vključenih 125 članov. 

 

2. POROČILO O DELU V LETU 2024 
 

• 24 srečanj Upravnega in nadzornega odbora 

• 17 srečanj skupine za pripravo spletne strani + individualni sestanki med posameznimi 

upravljalci  

• 2 srečanji med Združenjem kmečkih sirarjev Slovenije in Inštitutom za mlekarstvo in 

probiotike 

• 1 srečanje s predstavniki ministrstva na sektorju za promocijo na Ministrstvu za 

kmetijstvo gozdarstvo in prehrano 

 

3. OBČNI ZBOR 
 

Datum: nedelja, 21. JANUAR 2024 

Kraj: Penzion Sini vrh, Kovk 10a, 5273 Col 

 Eko Turizem Hudičevec, Razdrto 1, 6225 Hruševje 

 

. 

12:00  Začetek uradnega dela Občnega zbora v EkoTurizem Hudičevec  

Sklepčnost: občni zbor je bil ob 12:30 sklepčen. Prisotnih je bilo 29 rednih članov. Skupaj je 

bilo prisotnih 57 udeležencev 

 

Dnevni red: 

1. Pozdravni nagovori. Izvolitev delovnega predsedstva, zapisnikarja in overovateljev 

zapisnika 

2. Predstavitev TIP-SPIN D.O.O. 

Tema: „Fumigacija – izboljšanje higiene pri proizvodnji in zorenju sirov" 

Predavatelj: Marko Šalamun, mag. kmet., tehnični svetovalec 

3. Poročilo predsednika in tajnika združenja za leto 2023 

4. Finančno poročilo za leto 2023 

5. Poročilo nadzornega odbora za leto 2023 

6. Razprava po poročilih in potrditev poročil 

7. Plan dela za leto 2024 
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8. Članarina za leto 2024 

9. Razno 

 

 

V nedeljo, 21. januarja 2024, je pod Nanosom potekal občni zbor Združenja kmečkih 

sirarjev Slovenije (ZKSS). Pred občnim zborom člani ZKSS obiskali eno od bližnjih 

sirarn. Tokrat je to bila sirarna 'Golden ring', ki se nahaja v vasi Kovk nad Colom.  

 

David Ličen in Kristjan Vidmar sta zbranim članom ZKSS prestavila zanimivo zgodbo o 

začetku njune sirarske poti in razlogih zanjo. S sirarstvom sta se začela ukvarjati zato, da bi 

zagotovila sire za njun penzion Sinji vrh. A ne »klasičnih« sirov, kot sta poudarila. Odločila 

sta se za predelavo surovega kravjega mleka iz planin v sire s plesnijo, sire pa zorita v 

zapuščenih italijanskih podzemnih tunelih, zgrajenih na začetku prejšnjega stoletja. Tu siri 

zorijo v popolni temi, ob stalni temperaturi in visoki vlažnosti zraka. Ta posebna mikroklima 

daje sirom svojstven okus, lahko bi rekli celo neponovljiv od ene do druge serije. 

 

Po pogovoru s sirarjema in degustaciji njunih sirov so se člani ZKSS odpeljali v dolino, na 

turistično kmetijo Hudičevec na Razdrtem. Občni zbor je pričel predsednik združenja Milan 

Brence s pozdravnim nagovorom. Članom se je zahvalil za podporo ob praznovanju 25. 

obletnice s Pogovori ob siru na petih sirarnah in spremljajočimi dogodki, ki so se odvijali na 

bližnjih kmetijah. Z dogodkom Pogovori ob siru, ki so potekali na gorenjski planini, v bližini 

Ljubljane, na Solčavskem, na Krasu in v Beli krajini, so predstavili večplastni pomen 

ohranjanja kmečkega sirarstva – etnološki, prehranski, okoljski, kulturni in socialni.  

 

Po povzetku in predstavitvi učinka tako obeležene 25. obletnice ZKSS je predsednik predal 

besedo gostoma s Kmetijsko gozdarske zbornice Slovenije in KGZS – Zavoda Ptuj. Direktor 

KGZS Janez Pirc se je sirarjem zahvalil, da ohranjajo in razvijajo tradicijo predelave mleka v 

pristne domače sire. Ob tem je poudaril, da je v teh časih, ki jih zaznamujejo tako vremenske 

neprilike, kot nestabilno politično okolje, toliko bolj pomembno sodelovanje in skupno delo v 

dobro vseh. Peter Pribožič, vodja Oddelka za kmetijsko svetovanje na KGZS – Zavodu 

Ptuj je spomnil, da je zgodovina sodelovanja ptujskega Kmetijsko gozdarskega zavoda in 

sirarjev dolga in je obrodila veliko plodov ter botrovala zagonu številni sirarn. Zbranim 

članom ZKSS se je zahvalil za vse, kar so naredili in še delajo za promocijo kmečkega 

sirarstva ter jih povabil na Festival Dobrote slovenskih kmetij in mednarodni letni posvet 

Tumpejevi dnevi. Obenem je tudi opomnil, da so na zavodu odprli prenovljeno učno sirarno, 

kje je možna organizacija sirarskih tečajev. 

 

Sledili sta še predstavitvi poročila za leto 2023 in načrt dela za let 2024. Pri čemer je vodstvo 

združenja izpostavilo strokovni posvet o senzoriki mlečnih izdelkov, ki bo potekal 7. oktobra 

2024 in četrti Festival slovenskih sirov 8. oktobra 2024 na Brdu pri Kranju. Glede načrtovanih 

izobraževanj pa so izpostavili tečaj sirarstva, tečaj uporabe evropskih smernic dobre 

higienske prakse in strokovno ekskurzijo, ki bo jeseni na Norveškem. 



 

 

4 

 

 

 

 



 

 

5 

4. IZOBRAŽEVANJA IN PROMOCIJA 

4.1. TEČAJ IZDELAVE TRDIH IN POLTRDIH SIROV Z IVANOM LARCHERJEM 
Datum izvedbe: 4. in 5. april 2024 
Lokacija: Kmetija Škrjanec, Čužnja vas, Trebelno 
Opis aktivnosti: 
Tečaj je bil zasnovan kot dvodnevni intenzivni trening, ki ga je vodil priznani francoski sirarski 
strokovnjak Ivan Larcher. Aktivnost je bila namenjena izkušenim sirarjem, ki so želeli svoje 
obstoječe znanje nadgraditi in izboljšati izdelavo trdih in poltrdih sirov. Vsebina tečaja je 
obsegala: 

• 1. dan: Udeleženci so se seznanili s celovito tehnologijo priprave trdih in poltrdih sirov iz 
kravjega mleka. Zajeti so bili vsi koraki procesa, od priprave mleka do zaključnih faz 
oblikovanja sira. 

• 2. dan: Fokus je bil na zorenju sirov, kar je ključno za dosego optimalne kakovosti in 
okusnih lastnosti. Udeleženci so se naučili prepoznavati in odpravljati napake pri 
zorenju sirov ter analizirati senzorične lastnosti končnega produkta. 

Število udeležencev: Tečaja se je udeležilo 10 sirarjev z različnih kmetij, ki aktivno delujejo na 
področju predelave mleka. 
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4.2. DVODNEVNI SIRARSKI TEČAJ SVEŽI MLEČNI IZDELKI IN MEHKI SIRI Z IVANOM 
LARCHERJEM 

Datum izvedbe: 11. in 12. november 2024 
Lokacija: Zavod KGZS Ptuj 
Število udeležencev: 16 

Opis aktivnosti: 

V novembru 2024 smo organizirali intenzivni sirarski tečaj, ki ga je vodil priznani francoski 
tehnolog Ivan Larcher. Tečaj je bil namenjen vsem, ki že predelujejo mleko in si želijo dodatno 
izpopolniti svoje znanje na višjem nivoju. Program je vkljuČeval tako teoretične kot praktične 
vsebine, prilagojene potrebam in željam udeležencev. 

POTEK TEČAJA 

1. dan (11. november 2024 od 9:00 do 17:00) i: 

• Izdelava različnih vrst jogurtov (trdi, tekoči, grški, z dodanimi probiotiki in bazami), 
• sveži sir (skuta) iz kislega mleka, 
• zorjeni siri iz kislega mleka (laktični postopki). 

2. dan (12. november 2024, od 9:00 do 17:00)  

• izdelava albuminske skute, 
• proizvodnja masla, 
• priprava sladke in kisle smetane, 
• izdelava mocarele. 
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4.3. DAN EVROPE V NOVI GORICI 
Datum Izvedbe: 9. maj 2024 

Lokacija: Nova Gorica 

Opis aktivnost: 

V četrtek, 9. maja, smo na praznovanju 20. letnice vstopa Slovenije v Evropsko unijo 
predstavljali raznolikost slovenskih sirov v Novi Gorici. Stojnica je bila prava paša za oči in 
brbončice, obiskovalci pa so uživali v edinstvenih okusih sirov z evropskimi označbami porekla 
in ostalimi izdelki slovenskih kmečkih in obrtnih sirarjev.  

Pomoč pri prestavitvi in postrežbi je nudilo Društvo kmečkih žena in deklet v Bohinju, , ki je s 
svojim znanjem in pomočjo pri pripravi dodatno obogatile našo ponudbo z inovativnimi izdelki, 
kot so sirove grizike, mohantovi piškoti in raznovrstne sirne kroglice. 
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4.4. 4. FESTIVAL SLOVENSKIH SIROV  
 

Datum izvedbe: 8. oktober 2024 
Lokacija: Kongresni center Brdo pri Kranju 

Število predstavljeni sirarjev: 24 

Število gostinskih ponudnikov: 3 
 

 

 

Opis aktivnosti: 
V torek, 8. oktobra 2024, je na Brdu pri Kranju nekaj več kot tisoč ljubiteljev sira uživalo v 
pestrih okusih sedemdesetih različnih sirov. Na festivalu se je predstavilo šestindvajset 
sirarjev. Za izvirne prigrizke s siri so poskrbeli trije mladi prevzemniki gostiln (Tomaž 
Bratovž, Lojze Čop in Gregor Repovž). Odmevna je bila tudi delavnica »Siri in pivo«, ki sta jo 
vodila Mojca Polak in Jernej Lubej. 

Člani Združenja kmečkih sirarjev Slovenije so na 4. Festivalu slovenskih sirov predstavili izjemno 
široko paleto izdelkov iz kravjega, ovčjega in kozjega mleka. Obiskovalci so lahko izbirali med 
različnimi vrstami trdih, poltrdih in mehkih sirov. Vrhunska kakovost ponujenih sirov je rezultat 
trdega dela, vztrajnosti in usposobljenosti sirarjev. Je tudi rezultat 25 let dela Združenja kmečkih 
sirarjev Slovenije, ki se trudi tako na področju strokovnega izobraževanja, kot na področju 
skupne promocije slovenskih kmečkih sirov. 
 

Častni gost festivala je bil Marko Lotrič 

Na slavnostnem odprtju festivala so spregovorili predsednik Združenja kmečkih sirarjev 
Slovenije Milan Brence, podpredsednik Kmetijsko gozdarske zbornice Slovenije Janez Šimenc, 
predsednica Zveze slovenske podeželske mladine Eva Golob in predsednik Državnega sveta 
RS Marko Lotrič. 
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Milan Brence se je zahvalil vsem sodelujočim sirarjem in tudi tistim, ki se festivala tokrat niso 
mogli udeležiti, saj vsak član združenja šteje, vsi skupaj pa skrbijo za razvoj kmečkega sirarstva. 
Poudaril je pomen mladih sirarjev, o čemer je tekla beseda na posvetu dan pred festivalom. 
»Predstavitve mladih sirarjev na ponedeljkovem posvetu so me navdušile. To so kljub mladosti 
izjemno zreli ljudje, ki bodo delo svojih starih staršev in staršev ne le nadaljevali, pač pa 
pomembno nadgradili. Imajo jasno vizijo in drugačen pogled na našo panogo, kar prinaša 
svežino tudi v delo združenja«, je povedal Milan Brence. 
Podpredsednik Kmetijsko gozdarske zbornice Slovenije Janez Šimenc je pohvalil kakovostno 
raven kmečkih sirov. Zahvalil se je vsem kmetom, vsem sirarjem, predvsem pa mladim, ki 
prevzemajo kmetijo in ohranjajo živo podeželje. »Zbornica je v prehodnem obdobju, a kljub temu 
mora vedno ostati opora kmetom – tako strokovno kot stanovsko«, je poudaril Janez Šimenc. 
Predsednica Zveze slovenske podeželske mladine Eva Golob je povedala, da mlada generacija 
sirarjev in tudi sicer kmetov prinaša na kmetije novo energijo, nove zamisli in nove pristope. »V 
vsakem kolutu sira, ki ga držimo v rokah, je del narave in veliko trdega dela. A pred mladimi sirarji 
je veliko izzivov. Pomanjkanje delovne sile na podeželju, vedno manj mladih prevzemnikov 
kmetij, vedno večje zahteve družbe glede kakovosti, dobrobiti živali in skrbi za okolje ter 
nenehno prilagajanje ukrepom skupne kmetijske politike. A prav v teh izzivih se skriva moč naše 
mlade generacije«, je v nagovoru poudarila Eva Golob. 
Tudi predsednik Državnega sveta RS Marko Lotrič je poudaril, da festival jasno kaže na dvig 
kakovosti in pestrosti ponudbe kmečkih sirov v Sloveniji. Povedal je, da dopolnilne dejavnosti na 
kmetijah pomembno prispevajo k odpiranju novih delovnih mest in izboljšanju dohodkovnega 
položaja kmeta ter ohranjanju poseljenosti podeželja. »Slovenski tradicionalni izdelki in noverjši 
odpirajo nove priložnosti za krepitev podobe države in so pogosto tudi ključni razlog tujih 
turistov za obisk Slovenije,« je poudaril Marko Lotrič. 
Po podelitvi priznanj Združenja kmečkih sirarjev Slovenije je gospod Marko Lotrič tudi uradno 
odprl 4. Festival slovenskih sirov. 

 

Odmevna delavnica Siri in pivo 

Na delavnici Siri in pivo sta Mojca Polak in Jernej Lubej izpostavila izziv druženja slovenskih 
kmečkih sirov z raznolikimi domačimi vrstami piva. Za delavnico je pet vrst sira izbral Jernej 
Lubej, znan vinski sommelier. Nato je izbrane sire “poročil” s petimi vrstami piva. Pri tem je 
izhajal iz prepričanja, da je kombinacija sira in piva uspešna takrat, kadar je uživanje v siru še 
boljše, če ga združimo s primernim pivom. Udeleženci delavnice so z veseljem sodelovali pri 
razpravi in navdušeno pozdravili uspešne kombinacije. 
Poznavalka kulture uživanja sira Mojca Polak je izpostavila ključne smernice, ki jih je pri 
postrežbi sira potrebno upoštevati, da lahko ob okušanju dosežemo najboljši rezultat. 
Predstavila je tudi ozadje pridelave izbranih sirov in spregovorila o vlogi in pomenu sirarja in 
teritorija. »Delavnica Siri in je še en dokaz, da je zanimanje za zahtevnejše okušanje sira in pijač 
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v Sloveniji veliko. Za boljše poznavanje visokokakovostnih prehranskih pridelkov in izdelkov pa je 
potrebno sodelovanje različnih deležnikov,« je po sklenjeni delavnici poudarila Mojca Polak. 
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4.5. POSVET "ZGODBE MLADIH SIRARK IN SIRARJEV" V BC NAKLO 
Datum izvedbe: 7. oktober 2024 
Lokacija: Biotehniški center Naklo  

 

Opis aktivnosti: 
posveta z naslovom »Zgodbe mladih sirark in sirarjev«, ki je potekal v prostorih Biotehniškega 
centra Naklo, se je udeležilo veliko število dijakov zadnjega letnika in študentov višješolskega 
študija. Pričevanjem mladih so prisluhnili tudi novinarji in drugi udeleženci. Svoje zgodbe, 
težave, izzive in zamisli so predstavili Peter Demšar s kmetije Na Ravan (Cerkljanski vrh), 
Monika Jenko Dolinar s kmetije Eržen/sirarnice Rožnik (Ljubljana – Podutik) ter Eva Vrevc 
Jenko in Matevž Jenko s kmetije Pr’ Matevž (Reteče). Čeprav gre za različne zgodbe, različne 
pogoje kmetovanja in okoliščine prevzema ter izobrazbo mladih prevzemnikov sirarn, se danes 
soočajo s podobnimi težavami: pomanjkanja časa oz. usposobljene delovne sile, ki bi jim 
pomagala pri delu na kmetiji in v sirarni, težave s kanididiranjem na razpise za sredstva iz 
naslova ukrepov skupne kmetijske politike in stopnjujoče se zahteve glede ohranjanja okolja, ki 
so pogosto nesmiselne in ne življenjske. 
V odmoru po predstavitvi so mladi sirarji dali v pokušino svoje sire in prisotne prepričali, da 
obvladajo sirarske veščine in izdelujejo vrhunske sire. 
V popoldanskem delu so predsednik Milan Brence in povabljeni gostje iskali rešitve za njihovih 
težav in ustvarjanje boljšega podpornega okolja za delovanje mladih prevzemnikov kmečkih 
sirarn in tudi sicer kmetij. Pogovora so se udeležili dr. Marijan Pogačnik, direktor BC Naklo, Ana 
Le Marechal Kolar, direktorica Direktorata za hrano in ribištvo, Andreja Komel, vodja Sektorja 
za strukturno politiko in razvoj podeželja, Anton Jagodic s Kmetijsko gozdarske zbornice 
Slovenije, Eva Golob, predsednica Zveze slovenske podeželske mladine, Doris Letina, Vodja 
področja za mlade kmete in kmetijsko politiko pri ZSPM in Borut Florjančič, predsednik 
Zadružne zveze Slovenije. Pogovor je povezovala sirarka Irena Orešnik. 
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4.6. POROČILO O PROMOCIJI IN DOSEGU OBJAV 
 

4.6.1. PROMOCIJA V MEDIJIH  
Obdobje sledenja: 23. 9. 2024 – 4. 11. 2024 

Število zaznanih objav: 114 

Komercialna vrednost objav: 108.960,74 € (Informativni izračun denarne vrednosti medijske 
objave, kot da bi bil na enaki površini ali v enaki dolžini novinarskega prispevka objavljen oglas. 
Pri izračunu komercialne vrednosti upoštevamo bruto površino in trajanje objav. Predpostavlja 
se, da ima oglas na enaki površini enak učinek na bralca kot uredniška objava in se ne upošteva 
razlike med kredibilnostjo novinarskih objav in kredibilnostjo oglasov. Izračun je informativne 
narave). 
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4.6.2. ANALIZA SPLETNEGA OGLAŠEVANJA IN KLIKOV NA NOVO SPLETNO STRAN 
 

Spletna stran kmeckisiri.si je v obdobju od 1. septembra 2024 do 31. decembra 2024 dosegla 
3.100 aktivnih uporabnikov, 63 % angažiranih uporabnikov, 9.579 ogledov strani s povprečno 
3,1 ogleda na uporabnika, povprečno trajanje seje: 1 minuta in 40 sekund, skupno 67 
nakupov s povprečno vrednostjo naročila 35 €. 
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Google Search Console – Organski obisk 
50.700 prikazov v iskalniku Google, 1.900 klikov s povprečno stopnjo klikov 3,75 %. 
Najbolj iskani izrazi: Festival slovenskih sirov, Združenje kmečkih sirarjev, Kmetija Pr Matevž. 
Največ klikov na strani: 

• /festival-slovenskih-sirov/ – 22,21 % vseh klikov 
• /festival-slovenskih-sirov-obiskovalci/ – 9,83 % vseh klikov 
• /directory/kmetija-na-krnicah-2/ – 10,63 % vseh klikov 

Google Analytics 4 – Promet in konverzije 
Največji viri obiska: 

• Google organsko iskanje (SEO) – 28,3 % obiskovalcev 
• Google plačani oglasi – 19,4 % 
• Facebook (skupaj m. in l. facebook.com) – 22,5 % 
• Neposreden obisk – 17,2 % 

Najbolj obiskane strani: 

• /festival-slovenskih-sirov-obiskovalci/ – 3.080 ogledov 
• /festival-slovenskih-sirov-vstopnice/ – 598 ogledov 
• /vabljeni-na-4-festival-slovenskih-sirov/ – 307 ogledov 

Najpogostejša dejanja uporabnikov: 

• Angažiranost uporabnikov – 9.807 interakcij 
• Ogledi strani – 9.579 ogledov 
• Premikanje po strani (scrolling) – 2.879 uporabnikov 
• Oddani obrazci – 373 oddanih obrazcev 

Zaključeni nakupi: 

• 210 začetih nakupov 
• 133 dodajanj v košarico 
• 67 zaključenih nakupov (stopnja konverzije 1,78 %) 
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Google Ads – Plačano oglaševanje 
2.000 klikov, 27.800 prikazov s stopnjo klikov 7,1 %. 
Skupni strošek oglaševanja: 256,18 € 
Skupno 70 konverzij, stopnja konverzije 3,4 %, strošek na konverzijo 3,66 € 
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Facebook oglasi – Promocije in doseg 

• Skupni doseg: 45.744 uporabnikov (+100 % glede na prejšnje obdobje) 
• Stopnja klikov pri vseh kampanjah: 3,76 % 
• Povprečen čas seje obiskovalcev s Facebooka: 3 minute in 32 sekund 
• Najbolj uspešni oglasi: objave in videi o Festivalu slovenskih sirov 
• Skupni strošek oglaševanja (Facebook + Instagram): 383,72 EUR 

Facebook oglaševalske kampanje – podrobna analiza 

Skupno število prikazov: 111.013 (za vse kampanje) 
Skupni doseg: 42.598 uporabnikov 

Najuspešnejša kampanja: 

• "Promocija dogodka": 86 konverzij, doseg 42.598 uporabnikov, stopnja klikov 3,90 
%, strošek 334,27 EUR 

• "Nagradna igra": 344 klikov, doseg 13.973 uporabnikov, stopnja klikov 1,60 %, 
strošek 40,00 EUR 

• "Ogledi ciljne strani": 59 klikov, stopnja klikov 1,70 %, strošek 9,45 EUR 

Povprečen strošek na 1.000 prikazov (CPM): 3,01 EUR 
Povprečna cena na klik (CPC): 0,21 EUR (za Promocijo dogodka), 0,12 EUR (za Nagradno igro) 
Skupni strošek vseh kampanj: 383,72 EUR 

 



 

 

18 

Zaključek 
Organski obisk je zelo močan (SEO optimizacija prinaša dobre rezultate, še posebej na straneh 
povezanih s festivalom). 
Google Ads kampanje so bile uspešne, predvsem Demand Gen in Sales-PMax 
Facebook oglasi so pomemben vir obiska, še posebej za dogodke in nagradne igre, stopnja 
klikov 3,76 % kaže na dobro angažiranost. 
Facebook kampanje so imele različno učinkovitost: 

• Promocija dogodka je bila zelo uspešna z 86 konverzijami,  
• Nagradna igra je pritegnila veliko število klikov po ugodni ceni (0,12 EUR), kar 

pomeni, da se takšne kampanje splača nadaljevati. 
• Ogledi ciljne strani kampanja je imela visoko stopnjo klikov (1,70 %), a nizko število 

klikov. 
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5. SPLETNA STRAN – PRENOVA 
 

 

 

V letu 2024 je Združenje kmečkih sirarjev Slovenije uspešno zaključilo prenovo svoje spletne 
strani, dostopne na naslovu kmeckisiri.si. Prenova je bila izvedena v sodelovanju s podjetjem 
Spletnost in skupino za prenovo spletne strani, ki so jo sestavljali; Lucija Gartner, Nejc Zajec, 
Tihomir Matijević, Eva Vrevc Jenko, Tatjana Čop, Tom Ločniškar, Uroš Dekleva in Milan Brence.. 
Cilj prenove je bil ustvariti enotno točko za vse informacije, povezane z delovanjem združenja, 
ter izboljšati vidnost in prepoznavnost naših članov in njihovih izdelkov. 

Ključne funkcionalnosti nove spletne strani 

Informacijsko središče: Spletna stran zdaj služi kot osrednje mesto za informacije o 
društvu, dogodkih, izobraževanjih, predstavitvah kmetij, izpostavljenih izdelkih in ponudbi. 

Iskalnik kmetij in izdelkov: Uporabniki lahko enostavno poiščejo kmetije glede na regijo ali 
kategorijo izdelkov, kar omogoča boljšo dostopnost in promocijo naših članov. 

Interaktivni zemljevid: Vključena je interaktivna mapa, ki obiskovalcem omogoča lažjo 
navigacijo in iskanje kmetij ter njihovih izdelkov. 

Povezave do družbenih omrežij: Integrirane so povezave do naših profilov na družbenih 
omrežjih, kar povečuje našo prisotnost na spletu in omogoča boljše povezovanje z 
občinstvom. 

Obrazci za člane: Članom je na voljo enostaven način za izpolnjevanje obrazcev, kjer lahko 
dodajo logotip, fotografije, kontaktne podatke in povezave do svojih profilov na družbenih 
omrežjih. 

https://kmeckisiri.si/
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Spletna trgovina: mogoča je nabava repromateriala tudi preko spletne strani.  

 

Pomen prenove za člane 

Prenovljena spletna stran omogoča članom boljšo promocijo njihovih kmetij in izdelkov, kar 
prispeva k večji vidnosti in prepoznavnosti na trgu. Povečana prisotnost na spletu odpira 
možnosti za objave v medijih in na družbenih omrežjih, kar je ključno za promocijo sirarstva med 
mladimi. 

Pomen prenove za združenje 

Za združenje prenova pomeni večjo prepoznavnost in lažjo dostopnost informacij za novinarje 
ter druge zainteresirane strani. S tem je olajšano pridobivanje sredstev za promocijo sirarstva in 
sponzorjev. Poleg tega nova spletna stran omogoča lažje posredovanje informacij med člani, na 
primer prek e-poštnih obvestil. 
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6. PROMOCIJSKI MATERIAL  
 

Združenje je v letu 2024 oblikovalo nov promocijski material:  

 

- Predpasniki  
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• Povoščena krpica (za potrebe poslovnih daril) 

 

• Igra spomin – v sodelovanju z Nejc Zajec in Tiskarno PapirusPrint 

 
- Ponatis zavijalnega papirja in papirnih vrečk 
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• Koledar – namizni planer 

 

• Voščilnice  
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7. IZBRANA KAKOVOST 
 

Število certificiranih ponudnikov: 67 

 

 

V letošnjem letu je izvajanje notranje kontrole za Izbrano kakovost Slovenije izvajala komisija v 
sestavi Monika Ravnik, Mateja Kavčič Korenjak in Katarina Hlebanja.  Fascikle in material o 
preteklih kontrolah v fizični obliki je arhiviran, velika količina je že digitalizirana. Upravni odbor je 
imenoval komisijo za izvajanje notranje kontrole ter protokole za izvajanje notranje kontrole. O 
protokolu in komisiji smo obvestili Kon-cert, ki izvaja zunanjo kontrolo. 

Za čim bolj cenovno sprejemljivo izvajanje notranje kontrole smo spremenili protokol v tej meri, 
da mora notranja komisija izvesti 25% kontrol na mestu samem, za vse pa pridobi podatke preko 
e-pošte. 

Preko e-pošte in kasneje tudi po redni pošti smo pozvali proizvajalce iz preteklega leta, da nam 
posredujejo  rezultate mikrobiološke analize mleka, tudi za dobavitelje mleka v primeru dokupa. 

Prosili smo tudi za tehnološke liste oziroma specifikacije izdelkov s katerimi stopajo v shemo, to 
potrebujemo zaradi dokazovanja, da so siri izdelani iz surovega mleka. Priložiti je potrebno tudi 
popis osnovnih sredstev za tekoče leto, ali Izjavo, da nimate homogenizatorja. 

Ob koncu leta smo tako uspeli zaključiti notranjo kontrolo pri 67 proizvajalcih. 

Pri izvajanju notranje kontrole smo tudi digitalizirali vse potrebne dokumente. 

 

Pri zunanji kontroli Združenja kmečkih sirarjev Slovenije je bilo zelo natančno pregledano gradivo 
in arhiv ter protokol izvajanja notranje kontrole ter Načrt Notranje kontrole. 
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8. OSTALE AKTIVNOSTI  

8.1. SODELOVANJE V FACE NETWORK 
 

V preteklem letu smo aktivno sodelovali v FACE (Evropskem združenju kmečkih in obrtnih 
sirarjev), kjer smo se osredotočili na naslednja področja:  

Irena Orešnik, podpredsednica FACE redno sodeluje na sestankih Upravnega odbora FACE. 
Sestanki potekajo na daljavo. Edini sestanke v živo je bil v Nemčiji, vendar se sestanka nismo 
udeležili. Med drugim, se je izvršni odbor FACE sestal s predstavniki direktorata evropske 
komisije, ki je zadolžen za varnost živil. Do leta 2026 bodo prenovili smernice za nadzor Živilskih 
obratov. FACE bo sodeloval v tej prenovi in zasledoval interese članov FACE. 

Skupina za higieno: Sodelovali smo v razvoju metod vzorčenja za izboljšanje higienskih 
standardov, vključno s prispevki kolegov iz Mlekarskega inštituta.  FACE poskuša najti način 
financiranja tega dela in je v ta namen srečal več evropskih poslancev. Zaenkrat še vedno ni 
jasno iz katerega vira, bi bilo mogoče financirati delo na smernicah za vzorčenje. 

Skupina za tehnologijo: prav tako smo sodelovali pri razpravah in tehnoloških rešitvah in 
razpravah, ki jih je pripravil FACE.  V skupini je bila pripravljena vloga za pridobitev dovoljenja za 
uporabo Lizozima v ekološki predelavi. Vlogo mora vložiti država članica. Zaenkrat se ni javila 
nobena država, da bi to naredila in vloga stoji v predalu. 

V skupini za trženje nismo bili aktivni. Skupina med drugim pripravlja novičnik, ki ga redno 
dobivamo in posredujemo članom našega združenja s povezavo v novičniku našega Združenja. 
V novičniku FACE so zbrane  in tekoče objavljene podrobnejše informacije o delu FACE in 
novice, ki jih posredujejo združenja, ki so člani FACE. 

 

8.1.1. EKSKURZIJE NA NORVEŠKO in MEDNARODNA KONFERENCA SIRARJEV IN OGLED OSLA 
24. 10. – 31. 10. 2024 

 

Datum izvedbe: 24. 10. – 31. 10. 2024 
Lokacija: Oslo in Lillehammer, Norveška  
Število udeležencev: 21 (15 Slovencev in 6 Hrvatov) 

Opis aktivnosti: 

Skupina slovenskih sirarjev se je odpravila na izjemno potovanje na Norveško, kjer smo se 
udeležili FACE konference. Z velikim navdušenjem smo se podali na ta dogodek, da bi izmenjali 
izkušnje, spoznali nove/drugačne pristope in poglobili svoje znanje v družbi najboljših sirarjev iz 
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vse Evrope. Norveška nas je navdihnila s svojo strastjo do tradicije in povezave z naravo – pravi 
raj za ljubitelje pristnih okusov! 

Naša norveška avantura se je začela s poletom proti Oslu, kjer smo prvi dan izkoristili za 
sproščujočo večerjo in počitek, kar nas je napolnilo z energijo za nadaljnjo raziskovanje te 
čudovitega dežele. 

Naslednje jutro smo se vkrcali na ladjico in zapluli po slikovitem Oslo fjordu, ki je ponujal 
razglede na dramatične skalnate obale in slikovite otočke. Naša prva postaja je bil Fram muzej, 
kjer smo se preselili v svet raziskovanja Arktike in spoznali zgodbe legendarnih norveških 
polarnih raziskovalcev. Nadaljevali smo s Kon-Tiki muzejem, kjer smo občudovali pogum in 
pustolovščine Thora Heyerdahla, ki je s splavom preplul Tihi ocean. 
Popoldne nas je pričakalo vodenje po Oslu z lokalno vodičko Zoe, ki nas je s svojim znanjem in 
očarljivo pripovedjo popeljala po znamenitostih tega sodobnega skandinavskega mesta. Dan pa 
smo seveda zaključili z dobro hrano, večerja v priznani italijanski restavraciji Winther, kjer 
izdelujejo svoje sire kar tam, saj se za restavracijo skriva majhna sirarna. 

Tretji dan smo izkoristili za sproščen sprehod po mestu, kjer smo si ogledali mestno jedro, 
opazovali ljudi in se naužili (presenetljivega) miru v tej prestolnici.  Podali smo se tudi do 
znamenite smučarske skakalnice Holmenkollen, od koder se nam je odprl čudovit pogled na 
Oslo in okolico. Raziskovanje mesta in okolice je bilo sproščujoče, ravno to kar smo vsi 
potrebovali, da se malo umaknemo od pestrega vsakdana. 

  

V nedeljo je bil dan obarvan z izletom v norveško podeželje. Obiskali smo kozjerejsko kmetijo 
Ystelyst, kjer smo spoznali Floro, katera ima z možem kmetijo v najemu. Imata 20 koz molznic in 
izdelujeta pester nabor izdelkov iz kozjega mleka, ki so bili nad našimi pričakovanji. 
Sledil je obisk olimpijskega muzeja v Lillehammerju, ki je obudil spomine na veličastne 
olimpijske igre ter ponujal vpogled v zgodovino nordijskih športov. Za zaključek smo obiskali 
destilarno Atlungstad, kjer smo si ogledali postopek izdelave norveškega akvavita in ob druženju 
z lokalnimi mojstri destilacije okusili nekaj edinstvenih vzorcev. 

  

V ponedeljek, peti dan našega potovanja se je začela FACE konferenca. V okviru konference 
smo se v skupinah odpravili na ekskurzije po norveških kmetijah, kjer smo si ogledali različne 
prakse v mlečni in sirarski industriji. 

Prva skupina je obiskala Ørken vannbøffel gård, kmetijo, ki je specializirana za vzrejo vodnih 
bivolov, kar je na Norveškem (in na svetu) prava redkost. Ogledali smo si, kako vzrejajo te 
veličastne živali, sicer zaenkrat še za meso, vendar je njihova žela izdelovati mlečne izdelke iz 
njihovega bogatega mleka. Nato smo se odpravili na Ryggemeieri, sirarna, ki je po letu 1947 
ponovno zaživela pred štirimi leti. Izdelujejo tradicionalne norveške sire ter druge mlečne 
specialitete iz ekološkega mleka s sosednje kmetije.  (za bolj natančne informacije tukaj preveri 
pri Evi) 
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Druga skupina je obiskala Thorbjørnrud ysteri, kmetija za katero je gospod Olav prodal svoj 
hotel in se s strastjo lotil dela. Spoznali smo njihovo filozofijo trajnostnega razvoja ter inovativne 
pristope v sirarstvu. Thorbjørnrud ysteri je znan po ustvarjalnosti in edinstvenih proizvodih, kjer 
združujejo tradicijo s sodobnimi pristopi. Na kmetiji imajo preko 500 živali, krave (od tega 50 
molznic), ovce (160 molznic), pujse in kokoši. Izdelujejo sire vse od brie-ja, do bolj zorjenih z 
rdečo mažo. Njihova specialiteta pa je Red cow (rdeča krava), ki je leta 2018 v Bergnu na WCA 
prejela supergold medalijo. In tudi mi smo bili nad tem sirom navdušeni, lepa skorja, prijetna 
aroma, nekoliko močnejši okus a v ustih se je topil kot čokolada. 

Tretja skupina pa je obiskala kmetijo Eiker, ki jo je pred skoraj tremi leti kupila mlada 
nadobudna družina. Imajo 60 krav molznic, njim pa v hlevu delata družbo molzni in krmilni 
roboti. Izdelujejo predvsem sire z rdečo mažo in brie, njihov najprepoznavnejši pa je Holtefjell 
XO. Sir z rdečo mažo zorjen min. 12 mesecev. 
Potem smo se zapeljali do kmetije Egge, kmetija z dolgo tradicijo v pridelavi sadja, kjer 
izdelujejo izjemen cider v različnih oblikah in druge sadne napitke. Nekaj smo se naučili o 
procesu pridelave in seveda glavni del, degustacija izbranih proizvodov. 

Po navdihujočih ogledih smo se vsi udeleženci ponovno zbrali in dan zaključili s prijetno večerjo 
v restavraciji Winther. Poudarek večerje je bil seveda na vseh izdelkih, ki jih v sirarnici za 
restavracijo izdelajo sami. Latnik, gospod Davide (italijan), je pred nami izdeloval mocarelo, kar 
je bilo res zanimivo opazovati (hitre roke)        Postregli pa so nam za predjed čudovito burato, kot 
glavno jed rikotine njoke s parmezanom in špinačo, za sladico pa nam seveda ni ušel tiramisu z 
domačim maskarponejem in seveda Aquavit kot digestiv. 

  

Šesti dan smo se udeležili bogatega programa FACE konference, ki je vključeval različna 
predavanja in razprave. Tematika letošnje konference je bila #Tastethecheese, zato smo imeli 
veliko poudarka prav na okušanju sira. Uvod je naredil Andreas Viestad, kulinarični avtor, ki nas 
je spodbujal da ne zatiramo otroka v sebi in naj smo čim bolj v stiku z naravo. 
Potem smo prešli na teorijo in nekaj prakse senzorike pod okriljem strokovnjaka Mats Carlehög. 
Gospod z obilico znanja, ki bi ga lahko poslušali ure in ure. 
Nadaljevala je Merete Bø, sommelierka, ki nas je (sirarje) spodbujala naj začnemo razmišljati, 
delati, se ”prodajati” kot vinarji in nam na tem področju dala nekaj idej in nasvetov. 
Bronwen Percival iz Neal’s Yard-a je imela hitro (pol urno) predstavitev o pomembnosti 
mikrobiološkega upravljanja na kmetiji za boljšo kvaliteto produkta. 
Sledili je hitro kosilo potem pa že nazaj žulit stole in poslušat strokovnjake. Vsak si je že v naprej 
izbral katerih predavanj se bo udeležil, saj sta se odvijala po dva vzporedno. In izbira je bila težka 
saj so tole bila predavanja: 

1a – Zorenje sirov z Jules Mons – tretja generacija zorilcev iz zorilnice Mons (Francija). 
Profesionalni zorilci z obilico znanja. 
1b – Valérie Lengard Almli z vpogledom v potrošnika s preprostim potrošniškim testom 
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2a – trgovanje s siri (prodaja, svetovanje, poznavanje) z Bronwen Percival 
2b – Siv Skeie je delila svoje raziskave o vplivu celic v mleku na kakovost sira 

3a – Zgodba o uspehu: kako so Norvežani spet prišli do kvalitetnega kozjega mleka 

3b – Kako s strankami govoriti o siru z Mario Christin Crucitti, ocenjevalko sirov in novinarko 

4a – Pomembnost okusa in kakšne občutke vzbuja v nas – Xi Chu 
4b – Spremljanje microbioma pri domačih sirih  – Benjamin Wolfe 

Po vseh predavanjih je sledil še Christer Rødseth, mladi chef, ki nas je še malo navdihnil z 
pomembnostjo sirov v kulinariki. 
Sledila je malo daljša pavza, potem pa smo se spet vsi zbrali v dvorani, ker so že bile 
pripravljene mize za večerjo. Ampak seveda z vsemi sirarji, ki smo bili tam nismo morali 
pričakovati navadne večerje, dunajca in krompir. Seveda je sledil sirni bife, ki se je raztezal če 
več kot 10m dolgo mizo, bil pa je obložen z najboljšimi siri Evrope. In seveda smo preizkusili 
skoraj vse. VRHUNSKO! Sira res ni nikoli dovolj. S polnimi glavami in trebuhi smo tako zaključili 
naš dan. 

V sredo, zadnji dan v Oslu smo, še vedno pod okriljem konference, obiskali najboljše točke v 
mestu za vrhunsko, kvalitetno hrano. Vse od tržnice pa do zelo prestižnih delikates, ni nam ušel 
kotiček Osla, kjer bi se skrivala dobra hrana. In ob hrani se je tudi zaključila ta konferenca, sicer 
na streetfood-u, kjer smo se še malo podružili in si podelili mnenja o preteklih dneh. Izpleli smo 
mnogo znanja, spoznali veliko zanimivih ljudi in slišali neverjetne zgodbe, ki nam dajejo navdih 
za naprej. 
Seveda ne bi bili mi, če ne bi zaključili našega izleta s pirom na strehi hotela, vsi skupaj smo že 
malo pogrešali domače, ampak prav tako izjemno uživali zadnje trenutke na Norveškem. In po 
tem tednu nas je gotovo večina rekla, ”Jaz se pa gotovo vrnem!” 

      Zapisala: Elizabeta Brence 
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Prihodnje srečanje FACE Network – Hrvaška; 27. – 29. oktober 2025 

Naslednje srečanje FACE bo na Hrvaškem, v Rovinju, in sicer od 27. do 29. oktobra. Srečanje bo 
posvečeno povezavi  sirarstva in turizma oz gastronomije. 
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1.1. NOVIČNIK 
V letu 2024 smo občasno začeli izdajati tudi novičnik Združenja kmečkih sirarjev, ki z izborom 
novic opozori na aktualne tematike.  
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2. FINANČNO POROČILO ZA LETO 2024 
 

2.1. POJASNILA K IZKAZOM ZA LETO 2024 
 

Bilanca stanja prikazuje stanje sredstev in obveznosti do njihovih virov in je sestavljena v skladu 
z Zakonom o računovodstvu in Slovenskih računovodskih standardov. Bilančna vsota bilance 
stanja na dan 31. 12. 2024 znaša 28.778,51 EUR. 

 

Stanje dolgoročnih sredstev znaša 5.854,73 EUR. Stanje denarnih sredstev na dan 31.12.2024 
znaša 7.743,60 EUR. 

 

Kratkoročne poslovne  terjatve znašajo 9.008,54 EUR, od tega terjatve do kupcev 8.960,14 EUR. 

 

Zaloge materiala na dan 31.12.2024 so v znesku 6.171,64 EUR. 

 

Kratkoročne obveznosti znašajo 17.940,75 EUR, od tega do dobaviteljev 13.933,68 EUR, so 
obveznosti po računih dobaviteljev za dobavljeni material in opravljene storitve. Preostale 
obveznosti so za plačilo DDV in davka od dohodkov.  

 

Društveni sklad znaša 10.837,76 EUR. 

 

 

  



 

 

33 

2.1.1. PRIHODKI 
 

Celotni prihodki doseženi v letu 2024 so znašali 97.426 EUR. Prihodki so v primerjavi z letom 
2023 višji za 129 %. Prihodki so podrobno predstavljeni v spodnji tabeli.  

                                                                                                   

                                                                                                               v EUR ( brez centov) 

 REALIZACIJA 

2024 

REALIZACIJA 

          2023 

Indeks 

24/23 

PRIHODKI 97.426 42.526 229.10 

Prodaja materiala, prispevek 2.514 1.482 169,64 

Sponzorstvo 2.214 4.186 99,47 

Članarine 18.300 19.500 93,85 

Certifikat izbrana kakovost 5.016 4.165 120,43 

Tečaji, izobraževanje 8.962 9.356 95,79 

Prihodki AKTRP  4.872 3.837 126,97 

Festival slov. sirov 40.893   

Drugi prihodki, donacije 2.897   

Oslo  - ekskurzija 11.758   
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2.1.2. ODHODKI 
 

Celotni odhodki doseženi v letu 2024 so znašali 95.307 EUR. Odhodki so v primerjavi z letom 
2023 višji za 19 %. Stroški materiala so se v primerjavi s prejšnjim letom višji za 8.912 EUR. 
Delež v celotnih odhodkih znaša 12,2 %. Stroški storitev so znašali 79.200 EUR . Delež glede na 
celotne odhodke znaša 83 %.  

 

 

                                                                                                                            

                                                                                                               v EUR ( brez centov) 

 REALIZACIJA 

2024 

REALIZACIJA 

          2023 

Indeks 

24/23 

ODHODKI 95.307 41.600 228,05 

Stroški materiala  11.602 2.690 431,3 

Najemnine  7.986 436 1831 

Stroški izobraževanja, tečaji 9.005 11.508 78,25 

Prevozne storitve                      9.547   

Pogodbeno delo 273 3.326 8,21 

Tiskarske storitve 4.464 324 1377 

Promocija, koordinacija 9.737 1.117 871 

Grafično oblikovanje 8.670   

Promocija slovenskih sirov NG 1.300   

Računovodske storitve 1.861 1.867 99,68 

Storitve ob 25. letnici društva  13.895  
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Druge storitve (prov., računal.,pošta…,) 10.963 1.721 611 

Druge storitve – Festival sirov 10.794   

Članarina  1.375 1.342           102,46 

Certificiranje                               233                         1.843 12,64 

Reprezentanca                            2.042                             529 386 

Degustacija , pogostitev                      2.325   

Drugi poslovni odhodki 1.925 361 533 

Drugi stroški  201 200 100,5 

Amortizacija 1.004 350 286 

 

 

2.1.3. POSLOVNI IZID  
 

Razlika med prihodki in odhodki izkazuje pozitivni  poslovni izid – presežek prihodkov   nad 
odhodki v višini 2.119 EUR. Po plačilu davka od dohodkov znaša čisti presežek 1.846 EUR. 

 

Priloga 1 

 

4. FESTIVAL SLOVENSKIH SIROV 

 

PRIHODKI 40.893 

Izdelki                                                           7.470 

Kotizacija razstavljavci 3.443 

Vstopnice 6.178 
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Sponzorstvo 3.393 

Promocija 409 

Prenos iz leta 2023 20.000 

 

 

ODHODKI 40.239 

Prodaja  - sirarji 4.735 

Oglaševanje, reklamne storitve 4.089 

Poštne storitve 584 

Promocija, koordinacija 6.166 

Stroški materiala 391 

Pogostitev, degustacija 2.325 

Tiskarske storitve 3.100 

Reklamne storitve 1.166 

Grafično oblikovanje 4.158 

VŠGT Maribor 2.614 

Najemnina 7.986 

Druge storitve 2.925 

 

 


